
Projekt „Zyskaj wi cej w szkole zawodowej”  o numerze WND-POKL.09.02.00-10-048/10 realizowany w ramach 
Dzia ania 9.2 Priorytetu IX 

 

Projekt wspó finansowany przez Uni  Europejsk  w ramach Europejskiego Funduszu Spo ecznego. 

   
                                                                                                                     Za cznik nr 5 do SIWZ 

 
 

FORMULARZ CENOWY 
 

Podr czniki/ksi ki do zadania 1 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok 
mechaniczny  

 
Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 

netto [z ] 
Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1.   Poradnik mechanika  
15 

   

2.   Silniki pojazdów samochodowych  
45 

   

3.   Podwozia i nadwozia pojazdów 
samochodowych 

 
45 

   

4.   Bezpiecze stwo pracy w warsztacie 
samochodowym  

 
1 

   

5.   Podstawy konstrukcji maszyn. Cz  
1. Wst p do projektowania 

 
1 

   

6.   Podstawy konstrukcji maszyn. Cz  
2. Techniki wytwarzania i 
maszynoznawstwo 

 

1 
   

7.   Pracownia diagnostyki pojazdów 
samochodowych  

 
2 

   

8.   Elektryczne i elektroniczne 
wyposa enie pojazdów 
samochodowych. Cz  1. 
Wyposa enie elektryczne i 
elektromechaniczne  

 

1 

   

9.   Elektrotechnika i elektronika w 
pojazdach samochodowych 

 
1 

   

Razem    
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Podr czniki/ksi ki do zadania 1 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok 
gastronomiczny 

 
Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 

netto [z ] 
Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1.   Obs uga go ci (konsumentów) cz. I   
24 

   

2.   Obs uga go ci (konsumentów) cz. II  
24 

   

3.   Technik organizacji us ug 
gastronomicznych. Zbiór zada  
przygotowuj cych do egzaminu 
zawodowego  

 

24 

   

4.   Technologia gastronomiczna z 
obs ug  konsumenta cz. 1 

 
13 

   

5.   Technologia gastronomiczna z 
obs ug  konsumenta cz. 2 

 
13 

   

6.   Technologia gastronomiczna z 
obs ug  konsumenta cz. 3 

 
13 

   

7.   Pytania i testy przygotowuj ce do 
egzaminu zawodowego z zakresu 
technologii gastronomicznej w 
zawodach kucharz oraz technik 
ywienia i gospodarstwa domowego 

 

13 

   

8.   Szko a barmanów. Shake it!  
18 

   

9.   Technologia gastronomiczna z 
towaroznawstwem cz. 1 

 
22 

   

10.  Technologia gastronomiczna z 
towaroznawstwem cz. 2 

 

22 

   

11.  Zbiór zada  przygotowuj cych do 
egzaminu zawodowego w zawodzie 
kucharz ma ej gastronomii 

 

22 

   

12.  Wielkie tabele kalorii i warto ci 
od ywczych 

 

5 
   

13.  Liczymy kalorie. Du o jedzenia, ma o 
kalorii 

 

1 
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14.  Tradycje polskiego sto u  
1 

   

15.  Kuchnia polska. 1500 przepisów  1    

16.  Kawa. Sekrety baristy  1    

17.  Bia e czy czerwone  1    

18.  Encyklopedia potraw z ryb  1    

19.  Encyklopedia wypieków i pieczenia  
1 

   

20.  Koktajle – znane i mniej znane  
1 

   

21.  Kulinarne podró e po Europie  
1 

   

22.  Przek ski i dania z kurczaka. 
Przygotowanie i podawanie - porady 
profesjonalistów 

 

1 

   

23.  Pyszne ciastka i ciasteczka  
1 

   

24.  Sa atki na ka  okazj   
1 

   

25.  Smakowita kolekcja przysmaków  
1 

   

26.  Zimna kuchnia. Przepisy, 
przygotowanie, dekorowanie 

 

1 
   

27.  Stó  pi kny przez ca y rok. 21 
aran acji inspirowanych natur  

 

1 
   

28.  Serwetki i serwetniki  
1 

   

29.  Jak zastawi  i udekorowa  stó   
1 

   

30.  Dekorowanie sto u. Inspiruj ce 
pomys y na ka  okazj  

 

1 
   

31.  Dekorowanie Potraw  
1 

   

Razem    
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Podr czniki/ksi ki do zadania 1 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok handlowy 

 
Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 

netto [z ] 
Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1.   Sprzeda  towarów 2  13    

2.   Organizacja sprzeda y 2  13    

3.   Testy przygotowuj ce do egzaminu 
zawodowego - sprzedawca 

 
13 

   

4.   Podstawy przedsi biorczo ci dla ZSZ   13    

 
 
Podr czniki/ksi ki do zadania 1 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok hotelarski 

Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 
netto [z ] 

Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1.   Organizacja pracy w hotelarstwie 
cze  I  

 
25 

   

2.   Organizacja pracy w hotelarstwie  
cze  II 

 
25 

   

3.   Cz.1. wiczenia do zaj  
praktycznych. Wprowadzenie i 
Housekeeping 

 

3 

   

4.   Cz.2. wiczenia do zaj  
praktycznych. Komunikowanie si  z 
go mi hotelowymi i technika pracy 
w recepcji 

 

3 

   

5.   Zbiór zada  przygotowuj cych do 
egzaminu potwierdzaj cego 
kwalifikacje zawodowe w zawodzie 
technik hotelarstwa 

 

15 

   

Razem    
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Podr czniki/ksi ki do zadania 1 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok 
informatyczny 

 
Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 

netto [z ] 
Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1. Technologia informacyjna w 
przyk adach i zadaniach dla szkó  
ponadgimnazjalnych 

 

20 

   

2. Technologia informacyjna dla szkó  
ponadgimnazjalnych 

 
20 

   

3. wiczenia Power Poin 2007  20    

4. wiczenia Excel 2007PL  20    

Razem    

 
 
 
 
Podr czniki/ksi ki do zadania 2 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok  
humanistyczny 
 
 
Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 

netto [z ] 
Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1. zyk polski. Analiza i interpretacja 
tekstów literackich . 

 
40 

   

2. Repetytorium. J zyk polski  40    

3. Scenariusz pó wariackie, czyli o 
poezji wspó czesnej w szkole 

 
1 

   

4. Polonista, historyk w nowej szkole. 
Scenariusze lekcji zintegrowanych. 
Sprawdziany korelacyjne. 

 

1 

   

5. Wielki s ownik frazeologiczny z 
przys owiami 

 
2 

   

6. Wielki s ownik poprawnej 
polszczyzny 

 
1 

   

7. Wielki s ownik j zyka polskiego  1    
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8. Kompendium licealisty. J zyk polski.  1    

9. Cz owiek – twórca kultury. Materia y 
multimedialne 

 
1 

   

Razem    

 
 
 
Podr czniki/ksi ki do zadania 2 w projekcie Zyskaj wi cej w szkole zawodowej  – blok  
matematyczny 

Lp Przedmiot zamówienia Cena jedn. 
netto [z ] 

Ilo    
sztuk 

Warto  
netto [z ] 

Warto  
VAT[z ] 

Warto  
brutto[z ] 

1. MATeMAtyka 1.  
Podr cznik + CD-ROM dla szkó  
ponadgimnazjalnych.  
Kszta cenie ogólne w zakresie 
podstawowym 

 

52 

   

2. MATeMAtyka 1.  
wiczenia i zadania dla szkó  

ponadgimnazjalnych.  
Kszta cenie ogólne w zakresie 
podstawowym 

 

42 

   

3. Zbiór zada  maturalnych i zestawy 
maturalne. Poziom podstawowy 

 42    

4. MATeMAtyka 1.  
Podr cznik + CD-ROM dla szkó  
ponadgimnazjalnych.  
Kszta cenie ogólne w zakresie 
podstawowym i rozszerzonym 

 

4 

   

Razem    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
....................... dnia .........................                          ................................................................................ 
                                                                                                            podpis osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy 


